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CHAMPAGNE

LARMANDIER BRUT BLANC DE BLANCS PERLÈ 
(Chardonnay)

2010 50 euro

PERTOIS-MORISET BRUT BLANC DE BLANCS 
GRAND CRU 
(Chardonnay)

s.a. 50 euro

DUC DE CHANAIS 
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier)

s.a. 50 euro

MOËT ET CHANDON
(Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay)

s.a. 50 euro

PIERRE FAMAIN
(Chardonnay, Pinot Noir)

s.a. 50 euro

VEUVE CLICQUOT
(Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay)

s.a. 50 euro

GREMILLET
(Chardonnay)

2011 50 euro

BOLLINGER
(Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir)

2005 100 euro

Franc ia
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MARC HEBRART PREMIER CRU
(Chardonnay, Pinot Noir)

s.a. 50 euro

G. BORNAUT BRUT BLANC DE NOIR GRAND CRU
(Pinot nero. Metodo Classico)

s.a. 50 euro



CHAMPAGNE

RUINART ROSÈ
(Pinot Noir, Chardonnay)

s.a. 110 euro

CRISTAL 
(Chardonnay, Pinot Noir)

2006 200 euro

DOM PÉRIGNON 
(Chardonnay, Pinot Noir)

2003 200 euro

JACQUES SELOSSE INITIAL
(Chardonnay)

s.a. 200 euro

KRUG
(Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier)

s.a. 200 euro

VOUVRAY
(Chenin Blanc)

s.a. 30 euro

Franc ia
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Metodo Class ico Franc ia

POMMERY
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Meunier)

2005 100 euro

RUINART BLANC
(Chardonnay)

s.a. 100 euro



LE BOLLICINE

Metodo Class ico Veneto

VILLA RINALDI:

La prima Cuvèe Brut			   2013	 30 euro
(Chardonnay)

Gran Cuvée Bianca Brut			   2013	 35 euro 
(Chardonnay)

Imperiale Brut				    2007	 40 euro 
(Pinot Noir)

Barricaia Brut				    2005	 60 euro
(Pinot Noir, Chardonnay)

R. D. Rinaldi Supreme	 		  2008	 90 euro
(Pinot Noir)

	

ANGELO SCARONI:

Alchimia (tiratura 1200 bottiglie)		 2014	 30 euro
(Chardonnay, Pinot Noir)

pag 3



LE BOLLICINE

Metodo Class ico Trent ino Alto Ad ige

REVÌ:

Brut Millesimato				    2012	 30 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 3 a.l.

Dosaggio Zero 				    2012 	 30 euro
(Chardonnay, Pinot Noir)

FERRARI:

Brut Perlè Trento doc 			   2009	 40 euro
(Chardonnay) 5 a.l.

Giulio Ferrari 				    2004 	 100 euro
(Chardonnay) 10 a.l.

ARUNDA:

Blanc de Blancs		  		  2012	 40 euro
(Chardonnay) 3 a.l.

Cuvée Marianna				    2012	  45 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 48 m.l.

Extra Brut Riserva	 			   2012	  50 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 50 m.l.
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LE BOLLICINE

Metodo Class ico Trent ino Alto Ad ige

HADERBURG:

Pas Dosè millesimato			   2013	 55 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 36 m.l.

L0RENZ MARTINI:

Comitissa Brut Riserva	 		  s.a.	 50 euro
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Bianco) 60 mesi sui Lieviti. 3 a.l.
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Metodo Class ico Em i l i a  Romagna

ILLICA VINI:

Riolo					                2015	 25 euro
(Ortugo, Trebbiano romagnolo, Sauvignon) 8 m.l.



LE BOLLICINE

Franc iacorta Lombard ia

BIONDELLI:
Première Dame Extra Brut                      2011 	 50 euro
(Chardonnay) 40 m.l. Tiratura limitata 3000 bot.

VILLA CRESPIA:
Numero Zero                                           2014 	 30 euro
(Chardonnay) 30 m.l.

Cesonato Satèn                                       2014	 30 euro
(Chardonnay) 30 m.l.

GIORGI:
Pinot Nero Metodo Classico                    2013	 30 euro
(Pinot Noir) 36 m.l.

VILLA:
Emozione Brut                                         2011	 30 euro
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Bianco) 36 m.l.

La Cuvette                                               2008 	 40 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 66 m.l.

Extra Brut                                                2010	  35 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 54 m.l.

RNA                                                         2004	  120 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 10 a.l. 1800 bottiglie numerate
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LE BOLLICINE

Franc iacorta Lombard ia

BELLAVISTA:
Alma                                                        2015	  50 euro
(Chardonnay, Pinot Noir, Pinot Bianco) 40 m.l.

Vittorio Moretti Riserva                           2008	  140 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 7 a.l.

CA’ DEL BOSCO:
Vintage Collection                                   2012	 60 euro
(Chardonnay, Pinot Bianco) 48 m.l.

Anna Maria Clementi                              2007	  130 euro
(Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Noir) 8 a.l.

CONTADI CASTALDI:
Satèn                                                       2011	 50 euro
(Chardonnay) 36 m.l.
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Metodo Class ico Lombard ia

RICCHI:

Espressione 8 Brut			   	 2013	 25 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 30 m.l.

Essenza 0 Pas Dosè			  	 2012	 35 euro
(Chardonnay, Pinot Noir) 40 m.l.



LE BOLLICINE

Veneto

Prosecco Super iore d i  Valdobb iadene

SILVANO FOLLADOR:

Brut Nature docg				    2015	 20 euro

	

MEROTTO:

Millesimato Extra Dry Castel		  2016	 20 euro

Millesimato Brut Riserva del Fondatore	 2016	 25 euro

NINO FRANCO:

Prosecco Superiore docg Brut		  2016	 18 euro

Primo Franco docg Superiore Dry	     	 2016	 20 euro

NANI RIZZI:

Spago doc					     2016	 15 euro

Extra Dry docg				    2016	 18 euro

Millesimato Dry docg 			   2016	 20 euro

Millesimato Brut docg			   2016	 20 euro
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LE BOLLICINE

COL VETORAZ:

Brut docg					     2016	 18 euro

LE BERTOLE:

Brut docg					     2016	 16 euro

Extra Dry docg				    2016	 16 euro

Foresto Prosecco Fermo docg		  2016	 16 euro

Ieto Santin					     2016	 16 euro

Brut Millesimato pas dosé Franco		 2016	 20 euro
	

LE COLTURE:

Cartizze					     s.a	 25 euro
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Veneto

Prosecco Super iore d i  Valdobb iadene



VINI BIANCHI D’ ITALIA

Veneto

COFFELE:

Soave Classico Castelcerino		  2015/16	 15 euro
(Garganega)

VILLA BELLA:

Bianco di Custoza				    2015/16 	 15 euro
(Cortese, Garganega, Trebbiano toscano, Tocai, Chardonnay)

Lugana doc Ca’ del Lago 			   2016	 20 euro
(Trebbiano di Lugana)

Soave Classico doc La Torretta 		  2015/16	 15 euro
(Garganega, Trebbiano di Soave)

PIEROPAN:

Soave Classico 				    2015/16	 20 euro
(Garganega, Trebbiano di Soave)

Calvarino	  				    2014	 40 euro
(Garganega, Trebbiano di Soave)

ANGELO SCARONI:

Vita						      2015	 20 euro
(Pinot Grigio) Bottiglie numerate

Viaggio					     2015	 20 euro
(Pinot Bianco Vespaiolo) Bottiglie numerate
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VINI BIANCHI D’ ITALIA

Veneto

ZENATO:

Lugana Santa Cristina 			   2016	 25 euro
(Trebbiano di Lugana)

CECCHETTO:

Incrocio Manzoni 				    2015	 20 euro
(Pinot Bianco, Riesling Renano)
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VINI BIANCHI D’ ITALIA

Fr iu l i  Venez ia G iul i a

ZOF:

Ribolla Gialla Colli Orientali del Friuli 	 2016	 15 euro

Friulano 					     2016 	 15 euro

San Michele 					    2014	 15 euro
(Friulano, Chardonnay, Sauvignon)

MARCO SARA:

Ribolla Gialla			    	 2015/16	 20 euro

Erba Alta Friulano 				    2015/16 	 25 euro

GIGANTE:

Sauvignon Colli Orientali		   	 2015/16	 20 euro

Pinot Grigio Colli Orientali		  	 2015/16	 20 euro

Malvasia 					     2015/16	 20 euro

Friulano vigneto storico Colli Orientali del Friuli  2015/16	    25 euro
(età vigne 75 anni)

LIS NERIS:

Chardonnay				     	 2015/16	 25 euro

Sauvignon				     	 2015/16	 25 euro
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VINI BIANCHI D’ ITALIA

Fr iu l i  Venez ia G iul i a

RUSSIZ SUPERIORE:

Pinot Grigio Collio				    2015/16	 30 euro

Friulano	  				    2015/16	 30 euro

Sauvignon Collio 				    2015/16	 30 euro

JERMAN:

Pinot Grigio					     2015	 30 euro

Ribolla Gialla 				    2015	 30 euro

Vintage Turina 				    2014	 65 euro
(Sauvignon, Chardonnay, Ribolla Gialla, Malvasia, Picolit)

VILLA RUSSIZ:

Ribolla Gialla				    2015/16	 25 euro

LIVIO FELLUGA:

Sauvignon Colli Orientali 			   2015/16	 30 euro

Pinot Grigio Colli Orientali 		  2015/16	 30 euro
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VINI BIANCHI D’ ITALIA

Fr iu l i  Venez ia G iul i a

IL CARPINO:

Exordium Selezione		  		  2012	 28 euro
(Friulano)

Vis Uvae Selezione		   		  2012	 28 euro
(Pinot Grigio)

EDI KANTE:

Vitouska			    		  2014	 30 euro

Malvasia			    		  2014	 30 euro

VENICA:

Sauvignon Ronco del Cerò doc Collio 	 2015/16	 30 euro

Ribolla Gialla “L’Adelchi”		   	 2015/16	 30 euro

Sauvignon Ronco delle Mele doc Collio     2015/16	 45 euro

GRAVNER:

Breg 				               	 2007	 80 euro
(Chardonnay, Sauvignon, Pinot Grigio, Riesling italico)
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VINI BIANCHI D’ ITALIA

Trent ino Alto Ad ige

WEGER:

Müller Thurgau Südtirol 	         		  2016 	 20 euro

Gewürztraminer Südtirol			   2016	 20 euro

ALOIS LAGEDER:

Gewürztraminer doc			   2015/16	 20 euro

Müller Thurgau Valle Isarco 		  2015/16	 20 euro

Beta Delta		   			   2015/16	 20 euro
(Pinot Grigio, Chardonnay)

Pinot Bianco 					    2015/16	 20 euro

Pinot Grigio Porer 				    2015	 28 euro

Sauvignon “Lehen” 				    2014/15	 28 euro

MASO MARTIS:

L’Incanto					     2011	 25 euro
(Chardonnay innestato su Kober)
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VINI BIANCHI D’ ITALIA

Trent ino Alto Ad ige

ABBAZIA NOVACELLA:

Sylvaner Valle Isarco 			   2016	 20 euro

HOFSTÄTTER:

Gewürztraminer doc 			   2015/16	 25 euro

WEINGUT ABRAHAM:

Pinot Bianco “in der Låmm” Südtirol 	 2014/15	     40 euro

ST. MICHAEL EPPAN:

Pinot Grigio 					     2015/16	 25 euro

Gewürztraminer St. Valentin 		  2014	 35 euro

Chardonnay St. Valentin 			   2014	 30 euro

CANTINA DI TERLANO:

Quarz Sauvignon				    2013 	 55 euro

Pinot Bianco Vorberg			   2014 	 40 euro
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VINI BIANCHI D’ ITALIA

Lombard ia
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CÀ DEI FRATI:

Lugana “I Frati” 				    2015/16	 25 euro

Pratto 					     2013 	 35 euro
(Turbiana, Chardonnay, Sauvignon)

GIORGI:

Il Bandito				             	 2015/16 	 18 euro
(Riesling)

RICCHI:

Lugana doc					     2016 	 18 euro
(Turbiana)

Chardonnay Garda Meridiano doc	 2015 	 20 euro

Em i l i a  Romagna

ILLICA VINI:

Traiano					     2015	 15 euro
(Malvasia di Candia, Trebbiano romagnolo, Ortrugo, Chardonnay)

FATTORIA ZERBINA:

Bianco di Ceparano Albano		  2012	 15 euro



VINI BIANCHI D’ ITALIA

Umbr ia

CASTELLO DELLA SALA ANTINORI:

Cervaro della Sala	  			   2015	 60 euro
(Chardonnay, Grechetto)

TERRE MARGARITELLI:

Greco di Renabianca igp 			   2015	 18 euro
(Grechetto)
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Abruzzo

MASCIARELLI:

Marina Cvetic Chardonnay		  2015	 50 euro

AZIENDA AGRICOLA VALENTINI:

Trebbiano d’Abruzzo                               	2012 	 90 euro

Marche

FATTORIA CORONCINO:

Il Coroncino Verdicchio dei Castelli di Jesi 	 2015	 18 euro



VINI BIANCHI D’ ITALIA
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Laz io

PIANA DEI CASTELLI:

Malvasia piana dei Castelli		  2015	 18 euro
(Vendemmia fine Ottobre)

Sauvignon					     2014	 18 euro
(Vendemmia fine Ottobre) 

Pinot Grigio					     2014	 18 euro
(Vendemmia fine Luglio) 

Trebbiano					     2014	 18 euro

Sardegna

PALA:

Vermentino “I Fiori” 				   2015/16	 15 euro

CAPICHERA:

Vermentino Classico        			   2014	 55 euro

CANTINE DEL VERMENTINO:

Funtanaliras Vermentino        		  2015/16	 25 euro



VINI BIANCHI D’ ITALIA
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Campan ia

SORRENTINO:

Falanghina Vinarium Pompeiano 		 2015/16	 18 euro

Greco di Tufo 				    2015/16	 18 euro

TENUTA OPPIDA AMINEA ARCIPELAGO MURATORI:

Simbiotico Fiano 				    2014/15	 18 euro

Greco di Tufo					    2014/15	 18 euro

Falanghina         	                                 	2014/15 	 18 euro

Pugl ia

VARVAGLIONE:

Verdeca “Moi” 				    2015/16	 15 euro

Malvasia 					     2015/16	 15 euro

Fiano 						     2015/16	 15 euro

MENHIR:

Pass-o Fiano Minutolo 			   2016	 18 euro

Verdeca 					     2016	 15 euro



VINI BIANCHI D’ ITALIA
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S ic i l i a

FINA:

Grillo “Kebrilla” 				    2016	 18 euro

“Kiké” 						     2016 	 18 euro
(Traminer aromatico, Sauvignon) 

Viognier Bianco 				    2016	 18 euro

DONNAFUGATA:

La Fuga 					     2015	 20 euro
(Chardonnay) 

PLANETA:

Chardonnay 					    2014	 40 euro

La Segreta 					     2015	 15 euro
(Grecanico, Chardonnay, Viogner, Fiano) 

BENANTI:

Pietra Marina “Etna Bianco”		  2014	 40 euro
(Vendemmia fine Luglio) 



VINI ROSSI D’ ITALIA

Veneto

VILLA RINALDI:

Ripasso 	   				    2012	 30 euro
(Corvina, Rondinella, Molinara) 

Amarone Rinaldi Maior			   2001	 80 euro
(Corvina veronese, rondinella veronese, molinara veronese) 

Corpus Amarone Classico			   2000	 150 euro

Corpus Amarone Classico			   2002	 160 euro

Corpus Amarone Classico			   2003	 180 euro

ANGELO SCARONI:

Fuoco						      2013/14	 20 euro
(Merlot, Cabernet) Bottiglie numerate 

Anima						      2012/13	 30 euro
(Merlot, Cabernet Franc) Bottiglie numerate

FATTORIA EOLIA:

Baraban Cabernet dei Colli Euganei 	 2013	 15 euro
(Cabernet Sauvignon, Caménère) 

VILLA BELLA:

Ripasso di Valpolicella 			   2013	 20 euro

Amarone della Valpolicella Classico		  2008	 40 euro

Valpolicella Classico i Roccoli doc 	   	 2014	 20 euro

TRABUCCHI:

San Colombano Valpolicella Superiore	 2009	 25 euro
(Corvina, Corvinone, Rondinella)

DALMASO:

Tai Rosso Colli Berici                           	 2015/16	 15 euro
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VINI ROSSI D’ ITALIA

Fr iu l i  Venez ia G iul i a

ZOF:

Refosco 					     2014	 18 euro

Cabernet Franc 				    2014	 18 euro

LIVIO FELLUGA:

Vertigo 					     2015		  28 euro
(Merlot, Cabernet Sauvignon)

VILLA RUSSIZ:

Merlot Collio 				    2013	 30 euro

Cabernet Sauvignon Collio 		  2013	 30 euro

MARCO SARA:

Erba Alta Merlot				    2013	 30 euro

RONCHI DI CIALLA:

Schioppettino				    2011		  50 euro

GRAVNER:

Breg igt  		                            	 2004		  140 euro
(Pignolo)
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VINI ROSSI D’ ITALIA

Trent ino Alto Ad ige

WEGER:

Südtirol Blauburgunder Maso delle Rose 	 2015	  	    30 euro
(Pinot Noir)

Südtirol Lagrein 				    2014		      20 euro

St. Magdalener 				    2015		      20 euro

ALOIS LAGEDER:

Lagrein 					     2013		     20 euro

Merlot Riserva 				    2013		       25 euro

S. Maddalena Classico “Oberingram” 	 2015		      20 euro
(Schiava, Lagrein)

ST. MICHAEL EPPAN:

Pinot Nero “Sanct Valentin” 		  2015		  40 euro

WEINGUT ABRAHAM:

Pinot Nero       	                                 2013		     30 euro
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VINI ROSSI D’ ITALIA
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P i emonte

CASCINA BRUCIATA:
Dolcetto d’Alba Rian 			   2012	  	  18 euro

Nebbiolo Usignolo 				    2014		     20 euro

Rio Sordo Riserva 			             	2010 	            40 euro
(Nebbiolo)

PARIDE IARETTI:
Gattinara Pietro	                       	 2011 	            30 euro
(Nebbiolo)

PODERI COLLA:
Barolo Bussia Dardi                                	2010 	            50 euro
(Nebbiolo)

TREDIBERRI:

Barbera d’Alba doc                                  2015 	            20 euro

Lombard ia

LINO MAGA:
Barbacarlo 			                         2013	  	    60 euro
(Croatina, Uva rara, ughetta)



Em i l i a  Romagna

PALTRINIERI:
Lambrusco di Sorbara 			   2015 	            20 euro

Lambrusco di Sorbara “Sant’Agata”	 2015 	            20 euro

FATTORIA ZERBINA:
Torre di Ceparano                            	 2011 	                20 euro
(Sangiovese, Syrah, Merlot, Cabernet, Sauvignon, Ancellotta)

Pietramora Riserva Marzeno            	 2011		      45 euro
(Sangiovese, Ancellotta)

ILLICA VINI:
L’ongino		                              	 2014 	                15 euro
(Barbera, Bonarda)

Piacenzano Semi Sparkling            	 2014		       15 euro
(Barbera, Bonarda)

VINI ROSSI D’ ITALIA
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Toscana

MARTINOZZI:
Brunello di Montalcino                            2010 	            60 euro
Brunello di Montalcino                            2013 	            45 euro

TENUTA RUBBIA AL COLLE ARCIPELAGO MURATORI:
Drumo Sangiovese                                  2010	 18 euro

COLLEMASSARI RISERVA:
San Giovese                                             2013   	 20 euro

CASANOVA DI NERI:
Brunello di Montalcino                            2010   	 60 euro

LUCE:
Brunello di Montalcino                            2009	  140 euro

DUEMANI:
Cabernet Franc                                        2010	  100 euro

BOLGHERI:
Sassicaia                                                  2012	 200 euro

VINI ROSSI D’ ITALIA
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Bas i l icata

ELENA FUCCI:
Titolo Aglianico			              2012 	            40 euro



VINI ROSSI D’ ITALIA

Pugl ia

S ic i l i a

Sardegna

MENHIR:		

Malvasia Nera “Il Madorlo”		  2015		  15 euro

N°0 Negroamaro del Salento		  2013		       15 euro

Primitivo del Salento “Calamuri”		  2013		  25 euro

VARVAGLIONE:

12 e mezzo Primitivo del Salento	  	 2014 	     15 euro

12 e mezzo Negramaro del Salento 	 2014	       	 15 euro

FINA:

Nero d’Avola				    	 2013 	     20 euro

CANTINE CELLARO:

Due Lune				     	 2012 	     30 euro
(Nerello Mascalese, Nero d’Avola)

VIGNE SURRAU:

Cannonau Sincaru			    	 2012 	     25 euro
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VINI ROSATI D’ ITALIA

Trent ino Alto Ad ige

Lombard ia

Em i l i a  Romagna

REVI:

Trento doc Rosè Millesimato 		  2014 		  30 euro
(Chardonnay, Pinot Noir)

VILLA:

Franciacorta Brut Rosé Bokè 		  2011 	 25 euro
(Chardonnay, Pinot Noir)

ILLICA:

Fleur Rosé metodo Classico 		  2015 	 25 euro
(Barbera)
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angolo bio

Veneto

Lombard ia

VILLABELLA:

Bardolino Rosé 				    2014 		  15 euro

TRABUCCHI D’ILLASI:

Valpolicella “Un Anno” 			   2014 	              20 euro

ANNO DOMINI 47:

Pinot Grigio 					     2014 	 15 euro

Cabernet 					     2014 	 15 euro

TENUTA VILLA CRESPIA:

Simbiotico 					     2015 	 30 euro
(Chardonnay)
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Abruzzo

Toscana

AGRIVERDE:

Pecorino Biovegan 				    2015 	 15 euro

Trebbiano Biovegan 			   2015	 15 euro

Montepulciano D’Abruzzo 			  2014	 15 euro

TENUTA RUBBIA AL COLLE:

Simbiotico 					     2012 	 20 euro
(Sangiovese)



IL MONDO IN UN BICCHIERE

Bourgogne Chitry Blanc 		             2014	 25 euro

Bourgogne Pinot Noir Domaine Coillot  	2012 	 25 euro

Château Piron Blanc			   2012	 30 euro
(Sauvignon, Sémillon)

Château Piron Blanc			   2014	 20 euro
(Sauvignon, Sémillon)

Riesling Grand Cru 				   2013 	 45 euro

Gewurztraminer Grand Cru 		  2013	 45 euro

Pouilly Fumé Baron De L	  		  2009	 80 euro
(Sauvignon)

PENFOLD:

Chardonnay Koonunga Hill 		  2013	 20 euro

BERINGER:

Chardonnay “Founders’ Estate” 		  2012	 25 euro

Franc ia

Austral i a

Cal i forn ia
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IL MONDO IN UN BICCHIERE

SAINT CLAIR:

Sauvignon Blanc Marlborough 		  2014 	 25 euro

GOLAN HEIGHTS WINERY:

Chardonnay Yarden 			   2013	 30 euro

VERAMONTE:

Chardonnay Casablanca Valley 		  2010	 25 euro

Cile

EDI SIMIČIČ:

Rebula		   		             2012	 30 euro
(Ribolla Gialla Blanc)

LEGÓN:

Ribera del Duero 		                       2008	 20 euro
(Tempranillo)

Spagna

Sud Afr ica

FLEUR DU CAP:

Sauvignon Blanc 				    2013	 25 euro

German ia

Riesling Mosel “Feinherb” St. Nikolaus    2015	 20 euro
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I s rae l e

Nuova Zelanda

Sloven ia


